
ORIGINE
• Propriétaire-Viticulteur de 1.2 Ha à Morgon &  

de 0.8 Ha à Fleurie
• Cultivé, vinifié, élevé et mis en bouteille dans le 

domaine par Jonathan Pey
• 400 m d’altitude dans le célèbre lieu-dit “Bellevue” 
• Vignes de 70 ans (plantées en 1953) – Sur un sol  

de granit rose érodé, profond & ancien  
• Plantation à haute densité (10,400 vignes/ha) sur  

22 % de versant sud-est 

SAVOIR FAIRE
Vignoble:

 o Gamay Noir de vieilles vignes issues de 
l’agriculture biologique

 o Zéro herbicide ou pesticide toxique, intégrant 
plusieurs pratiques biodynamiques

 o Taillées à la main, façon « en gobelet »,  
vendangées à la main

 o Plantation en rangs intermédiaires de moutardes  
et de seigles pour réduire l’érosion

 o Le labour à cheval réduit l’empreinte carbone et 
fournit du paillis

 o Des abris à chauves-souris et des « hôtels »  
à insectes encouragent la diversité écologique

 o 2022 Rendement très faible – 24 HL/HA

Chais:
 o Vendanges manuelles dans des caisses de 20 kg, 
70% égrappés, 30% en grappes entières

 o Manipulation naturelle au toucher léger avec une 
intervention minimale

 o Alimenté par gravité dans une cuve en béton 
traditionnel à toit ouvert

 o Levures naturelles dominantes, fermentées à 24C 
pendant 16 jours avec un pigéage régulier

 o Pressage doux (<1bar), maturation en cuve de 10 
mois, 8% de chêne Français

 o Mise en bouteille au domaine le 29 Juin 2023: 
3,869 bouteilles, 30 magnums

 o ALC 13.4%. Sucre résiduel 0.5 g/l (sec). pH 3.68

EMBALLAGE
 o Bouteille plus légère (530 
grammes) en verre recyclé 
post-consommation 

 o Bouchon en liège naturel 
certifié par le « Forest 
Stewardship Council »

 o Bouteille à col nu – pas de 
capsule en étain/aluminium/
plastique

 o Étiquette en coton naturel 
recyclé biodégradable et 
carton en papier recyclé

 o Encres biodégradables 
certifiées selon les 
normes EU 

 o Zéro emballage 
plastique

DÉGUSTATION
Puisqu’il s’agit d’un vin 
rouge produit 
naturellement avec une 
intervention minimale, il 
peut laisser un dépôt 
naturel inoffensif. Notre 
célèbre Gamay de 
vieilles vignes a une 
belle robe d’une couleur 
rubis profond, 
intensément aromatique, 
très tonique, velouté, vin 
d’une structure solide & 
d’un caractère nerveux. 
Notre Morgon possède un joli potentiel de 
garde d’une dizaine d’années. Accords parfaits avec les 
viandes rôties, les fromages & tout ce qui est « Umami » 
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